Masarnia

30 pazdziernika odwiedziliSmy masarni¢ w Kruszewni na
ul. Spotdzielczej 37. DowiedzieliSmy sie, jak ona powstawata,a
nastgpnie mieliSmy okazje zobaczy¢ caty proces wedzenia migsa
oraz sprobowac ich wyrobow.

Ich wiasne 3 wyroby wedliniarskie zostaly wpisane na liste
Produktow Tradycyjnych prowadzonej przez Ministra Rolnictwa 1
Rozwoju Wsi. Jak sami uwazajg — ich najwiekszym osiggnigciem
jest przyznanie prawa do uzywania znaku pierwszego Krajowego
Systemu Jako$ci Zywnosci ,,Jako$¢ Tradycja” jako pierwsza
przetwornia migsa w Polsce.

We wrzesniu 2009 r. na ,,Polagrze Food” Spoétdzielnia zostata
cztonkiem Europejskiej Sieci Regionalnego Dziedzictwa
Kulinarnego. Najnowszym jednak osiagnieciem jest certyfikat
,.Najlepsza Jakos¢ w Wielkopolsce 2016 r.”” na produkty ,,Kietbasa
biata kruszewska”,,,Kietbasa polska Kruszewska” oraz ,,Polgdwica
surowa Kruszewska”

Wszystkie wyroby zaktadu mozna zakupi¢ w ich sklepach
firmowych lub bezposrednio w masarni.
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